MARDI 8 OCTOBRE 2024

Cocktail “le Rose” et ses mises en bouche,
Assiette de charcuteries,
Tranche de gigot rosée et ses éclats de noisettes, rose de pomme de terre

La rose des sables aux 2 chocolats, boule de glace vanille

JEUDI 10 OCTOBRE 2024

COTE RESTAURANT COTE BRASSERIE

Gaspacho
Quiche lorraine P

* %%

Fricassée de volaille aux poivrons,
Choucroute de la mer

* %%

: . _ pommes sautées aux herbes
Mirabelles flambées, glace vantlle

Assiette Florida

VENDREDI 11 OCTOBRE 2024

30.00€ HORS BOISSONS

Amuse-bouche

* k%

Gravela~ dc ;aumon accompagné de sa créeme citronné a l’aneth et sa

briochette
% %%k .
Ballotine de volaille, farce forestiére :‘ ,
et sa garniture de saison * & )
% %%k
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Gourmandise aux pralines roses 2050 neane



