
Amuse-bouche

***

Gravelax de saumon accompagné de sa crème citronné à l ’aneth et sa

briochette

***

Ballotine de volaille ,  farce forestière 

et  sa garniture de saison

***

Gourmandise aux pralines roses

Semaine Octobre Rose 

M A R D I  8  O C T O B R E  2 0 2 4

Cocktail  “le Rose” et  ses mises en bouche,  

Assiette de charcuteries,  

Tranche de gigot rosée et  ses éclats de noisettes,  rose de pomme de terre 

La rose des sables aux 2 chocolats,  boule de glace vanille

V E N D R E D I  1 1  O C T O B R E  2 0 2 4

J E U D I  1 0  O C T O B R E  2 0 2 4  

C Ô T É  R E S T A U R A N T C Ô T É  B R A S S E R I E  

Quiche lorraine

***

Choucroute de la mer

***

Mirabelles f lambées,  glace vanille

Gaspacho 

Fricassée de volaille aux poivrons,

 pommes sautées aux herbes 

Assiette Florida

3 0 . 0 0 €  H O R S  B O I S S O N S


